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FICHA DE CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD

(INAF0109) PASTELERIA Y CONFITERIA (RD 646/2011, de 9 de mayo)

COMPETENCIA GENERAL: Realizar, organizar y conducir las operaciones necesarias para fabricar productos de pasteleria y confiteria, controlando el aprovisionamiento y el almacenamiento de
las materias primas y de los productos terminados, elaborando masa, pastas y productos basicos de pasteleria-reposteria, asi como de confiteria, chocolateria, galleteria y otras, todo ello con el
acabado, la decoracion, el envasado y la presentacion adecuados y con la calidad e higiene requeridas.

ambiente en la industria alimentaria.

NIV. | Cualificacion profesional de referencia Unidades de competencia Ocupaciones o puestos de trabajo relacionados:
e 7703.1048 Pasteleros
Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la « Repostero (pasteleria)
UC0305,_2 expe_dlcmn de las materias primas y auxnlar_es_y de Io_s_ productos « Elaborador/a-decorador/a de pasteles
terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en los e Confitero/a
procesos de elaboracion. e 7703.1011 Churreros
. . L, 7703.1057 Trabajadores de la elaboracion de caramelos
Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracion de masas, ¢ dulces ) y
UC0306_2 pgz;zlseri);_rzroc:jstig?: bésicos de multiples aplicaciones para e Elaborador/a de caramelos.
P P ) e 7703.1020 Galleteros
Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracion de : ;;%gall?)%%ﬂ?rgﬁalzzlcizzrggcl)a?edlzbgoigitiaéz de productos de
) i UC0307_2 | productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras caca6 chocolaté P
INA107_2 PASTELERIA Y CONFITERIA elaboraciones. y )
2 e 7703.1084 Turroneros artesanales.
(RD 1087/2005, de 16 de septiembre) e Turronero , el B
UC0308 2 Realizar el acabado y decoracion de los productos de pasteleria ° ;76?23;;gr7]gsﬂabajadores de la elaboracion de turrones y
- confiteria. ’ .
y e 8160.1176 Operadores de maquinas para elaborar caramelos y
dulces
e 8160.1154 Operadores de maquinas para elaborar cacao
UCo309 2 | Realizar el envasado y la presentacién de los productos de | 8160.1358 Operadores de maquinas para elaborar turrones y
- pasteleria y confiteria. mazapanes
e 8160.1080 Operadores de maquinas envasadoras de productos
de panaderia y reposteria industrial
Uco310 2 | Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccion del medio | ¢ 8160.1024 Operadores de cuadro de control para produccion de

articulos de panaderia y reposteria industrial




Correspondencia con el Catalogo Modular de Formacién Profesional

Mddulos certificado ‘ H. CP ‘ Unidades formativas
90 MF0305_2: Almacenaje y operaciones auxiliares en pasteleria y confiteria. 60 60
UF1052: Elaboracién de masas y pastas de pasteleria y reposteria. 80
120 MFO0306_2: Elaboraciones basicas para pasteleria y reposteria. 120
UF1053: Elaboraciones complementarias en pasteleria y reposteria. 40
UF1054: Elaboracion de chocolate y derivados, turrones, mazapanes y golosinas. 60
120 MF0307_2: Productos de confiteria y otras especialidades. 120
UF1055: Elaboracién de galletas, helados artesanos y especialidades diversas. 60
120 MFO0308_2: Acabado y decoracién de productos de pasteleria y confiteria. 20 90
60 MF0309_2: Envasado y presentacién de productos de pasteleria y confiteria. 50 50
60 MF0310_2: Seguridad e higiene en pasteleria y confiteria. 60 60
MP0218: Mddulo de préacticas profesionales no laborales. 80
570 Duracién horas totales certificado de profesionalidad 580 Duracién horas médulos formativos 500

PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES

Experiencia Profesional
requerida
Con Sin
acreditacion acreditacion

CRITERIOS DE ACCESO

Acreditacion requerida

= Licenciado ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes

= Diplomado ingeniero técnico, arquitecto técnico o el titulo de grado
correspondiente u otros titulos equivalentes.

= Técnico Superior de la familia profesional de Industrias Alimentarias

MF0305_2 = Técnico Superior en Direccion de Servicios de Restauracion.

= Certificados de profesionalidad de nivel 3 del area profesional de Panaderia,
Pasteleria, Confiteria y Molineria de la familia profesional de Industrias
Alimentarias y del area profesional de Restauracion de la familia profesional

Seran los establecidos en el articulo 4 del Real Decreto que regula de Industrias alimentarias
el certificado de profesionalidad de la familia profesional al que
acomparfia este anexo

1 afio 3 afios

= Licenciado ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes

= Diplomado ingeniero técnico, arquitecto técnico o el titulo de grado

correspondiente u otros titulos equivalentes.

Técnico Superior en Direccién de Servicios de Restauracion

Técnico Superior en Direccién de Cocina. 1 afio 3 afios

Técnico Superior en procesos y calidad en la Industria Alimentaria.

Certificados de profesionalidad de nivel 3 del &rea profesional de

Restauracion de la familia profesional de Hosteleria y turismo y del area

profesional de Panaderia pasteleria, confiteria y molineria de la familia

profesional de Industrias alimentarias

MF0306_2




PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES

Experiencia Profesional
requerida
Con Sin
acreditacion acreditacion

CRITERIOS DE ACCESO

Acreditacion requerida

= Licenciado ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes
= Diplomado ingeniero técnico, arquitecto técnico o el titulo de grado
correspondiente u otros titulos equivalentes.
MF0307 2 = T(:acn@co Super@or de Ia_ fami'li'a profesior_]a_ll de Industrias Al_i[nentarias 1 afio 3 afios
. Técnico Superior en Direccion de Servicios de Restauracion.
= Certificados de profesionalidad de nivel 3 del area profesional de Panaderia,
Pasteleria, Confiteria y Molineria de la familia profesional de Industrias
Alimentarias y del area profesional de Restauracion de la familia profesional
de Hosteleria y turismo
= Licenciado ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes
= Diplomado ingeniero técnico, arquitecto técnico o el titulo de grado
correspondiente u otros titulos equivalentes.
MF0308_2 = T(:acn@co Super@or de Ia_ fami'li'a profesior_]a_ll de Industrias Al_i[nentarias 1 afio 3 afios
. Técnico Superior en Direccion de Servicios de Restauracion.
= Certificados de profesionalidad de nivel 3 del area profesional de Panaderia,
Pasteleria, Confiteria y Molineria de la familia profesional de Industrias
Alimentarias y del area profesional de Restauracion de la familia profesional
Seréan los establecidos en el articulo 4 del Real Decreto que regula de Hosteleria y turismo
el certificado de profesionalidad de la familia profesional al que
acomparfia este anexo . Licenciado ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes
= Diplomado ingeniero técnico, arquitecto técnico o el titulo de grado
correspondiente u otros titulos equivalentes.
MF0309_2 = T(?cn@co Super@or de Ia‘ fami_l[a profesiona}l de Industrias A!i[nentarias. 1 afio 3 afios
= Técnico Superior en Direccion de Servicios de Restauracion.
. Certificados de profesionalidad de nivel 3 del area profesional de Panaderia,
Pasteleria, Confiteria y Molineria de la familia profesional de Industrias
Alimentarias y del area profesional de Restauracion de la familia profesional
de Hosteleria y turismo
= Licenciado ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes
= Diplomado ingeniero técnico, arquitecto técnico o el titulo de grado
correspondiente u otros titulos equivalentes.
MF0310_2 = T(:acn!co Super!or de Ia_ fami_lila profesiona_ll de Industrias AI_i[nentarias 1 afio 3 afios
. Técnico Superior en Direccion de Servicios de Restauracion.
= Certificados de profesionalidad de nivel 3 del area profesional de Panaderia,
Pasteleria, Confiteria y Molineria de la familia profesional de Industrias
Alimentarias y del area profesional de Restauracion de la familia profesional
de Hosteleria y turismo




- 2 L 2 Pastelero (R.D. 2024/1996 de 6 de septiembre)
Espacio Formativo SEIIEHS SURETEID [ (O=TR N [oF=To oMo [N IO} =IO U E I EG RGN CITe e -MM  Elaborador de caramelos y dulces (RD 2030/1996, de 6
15 Alumnos 25 Alumnos de septiembre

Aula de gestion 45 60

Obrador de pasteleria y confiteria 120 150

Almacén de pasteleria y confiteria 30 50




